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Solingenben a mai napig hagyomanyos kézmiives munkaval késziilnek a FELIX kései. Ez a kés formajatol fliggéen
a slllyesztékben egy darabbdl kovacsolt, vagy magas 6tvozetl pengeacélbdl stancolt nyers késeknél kezdddik.
Valamennyi nyers kés jéggel edzett, néhany pedig vakuum és jég kombinacidjaval van edzve. Egy kés kb. 45 mun-
kameneten halad at, miel6tt elhagyna a gyarat. A legtobb feldolgozasi munkamenet kézzel torténik.

Az els6 csiszolémeneteket a finom kdszoriilés, az Ugynevezett solingeni élezés koveti. A FELIXNEL a pengét zsirral
élezziik és mattra kdszoriiljiik. igy alakul ki a pengének az a finom feliileti szerkezete, melynél kifejezetten elvaras
az enyhe durvasag, melynek az a célja, hogy a vagando élelmiszer ne ragadjon ra a pengére. Mindemellett a zsiro-
z0 élezés javitja és lezarja a felliletet, valamint védi a rozsdasodas ellen.

Az 6sszeszereld részben mindegyik nyers késre kézzel illesztjiik ra a nyelét. Az ezt kdvetd mozzanatban a nyél
fellletét simitjuk. A csiszolészalag szemcsemérete [épésrél [épésre finomabba valik... Csak ezutan fenjik

meg a pengét a régi hagyomanyoknak megfeleléen a fenékdvon. Ehhez nagy tapasztalatra és finom érzékre van
sziikség, hogy allandé maradjon fenés kdzben a szdg és a rdhatd nyomas. Solingenben ezért a fenéket
szabadkézi mlvészeknek is hivjak.

A zar6 ellenérzés soran tapasztalt dolgozéink kiilonleges lampa alatt szemrevételeznek minden egyes kést. Csak
a makulatlan termékek keriilnek be a raktarba. Ott pedig ritkan id6znek el hosszabb ideig, mert a hagyomanyos
solingeni kézm(ives miivészet és a FELIX kések egyediilallé minésége valtozatlanul sokak tetszését elnyeri.

A Felix kések gyartasuk soran a nyers késtdl a
kész termékig kb. munkameneten halad at. A legtobb through about 45 procedures from blank to
finished product. Most of them are by hand.

The production of a Felix knife — a knife goes

feldolgozasi munkamenet kézzel torténik.

PRODUCTION

So far FELIX in Solingen have been producing knives with traditional craftsmanship. It all begins with blade blanks
of high-alloyed steel being drop-forged in one piece or stamped — depending on the design. All blade blanks

are ice-hardened, some are even ice-hardened and vacuum-hardened. A knife goes through about 45 different
procedures before it leaves the factory. Most of them are by hand.

The initial grindings are followed by fine-grinding — otherwise known as dry-fining. At FELIX the blades are
dry-fined and mirror-polished. That is how the fine surface structure of the blade is made, whereby the slight rough-
ness is explicitly desired so that nothing clings to the blade. Dry-fining additionally finishes and reseals the

surface against corrosion.

During assembly each handle is fitted to the blade blank by hand. Subsequently the handle surfaces are polished.
The grinding becomes increasingly finer ... and only then is the blade sharpened on the stone, according

to old tradition. A lot of experience and precision is required to keep the angle and the grinding pressure constant
when sharpening. That is why polishers are also called freehand artists in Solingen.

Experienced staff carry out a final inspection of every knife under a special light. Only perfect products make it to
the warehouse. However, they rarely stay there long, as traditional Solingen craftsmanship and the unique
quality of FELIX-knives are becoming increasingly popular.
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'DAMASKUS

%"«.
Kes, amely egy éle‘w A DAMA%KUS kés nemes jellege lathatd és érezhetd. Kivételes anyagok dtvozésével,
hagyomanyos készitési moddal és idétallo formatervvel késziil. A penge 220 réteg kézzel kovacsolt, rozsdamentes
DSC® damaszkuszi acélbol ké ult, amelyet vad damaszknak is neveznek. A teljesen tiszta nemesacel penge 60 -
62 Rockwell vagasi élesﬁget é A nyél a vilag egyik legértékesebb fajabol, a kigyéfabol késziilt. Nagyon tdmdr,
xlérd és fvn p 2t elsésorban eszkozok készitéséhez hasznalnak. Kilonleges tapintast kolc-
6ndz a nyélnek. A da zkuszi acél egyedi strukturajanak es a kigyofanak koszonhetéen minden kes kilonleges
nyél felsd és alsﬁté@ talélh&fbevégés kilénleges egyensulyt kélcséndz a késnek. A funkci6 teszi

U anyag, ame

a DAMASKUS kést mindennap znalati targgya, a jellegzetes kialakitas pedig egy életre sz6lé élménnyé.
for life. The noble character of S}A\ASKUS can be seen and felt. It is created from the connection of

The k
excmterials,}ﬁiorwmion and timeless design. The blade is made of 220 layers of hand-forged
\ stainlw steel, also called wild damask. The absolutely pure blade steel achieves a cutting stability
of 60 ockwell. The handle is made of snake wood, one of the most precious woods of the world. It is a
mze, firm and fine-pored material b‘a_;gi&cularly used in the design of instruments. It lends its unique haptic
to the handle. Each knife i nique specimen due to the individual structure of the damask steel and the snake

u
/\ wood. The stop aMp:?}(Wower end of the handles provides perfect balance to the knife. The function
AN

NELCH US a commodity; the character makes it the knife for life.
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FIRST CLA§§ DAMASKUS
FEKETE SOROZAT
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813121 - séf kés - 8“ =21 cm*
Chef's knife

876007 - Santoku kés - 7“ = 18 cm*
Santoku knife

a,elérhetnénk a csillagokat! Amikor a mitosz és a modernitas talalkozik, akkor sziletnek azok a csodalatos és
hasznalati targyak, mint a Raffir®-nyeli DAMASKUS konyhai kés. A penge a mitosz szlil6tte. 220 réteg(,
damentes DSC® damaszkuszi acélbél, mas néven vad damaszkbél késziilt, vagasi pontossaga eléri a 60 —
well értéket. A Raffir® nyelet epoxigyantabol és aluminiumforgacsbél késziilt kompozitanyag alkotja.
o8 magas fényességl kiképzésének kdszonhetben az anyag varazslatosan ragyogé fényt és csillogast
' 3. A penge és a nyél egyedi szerkezete egyediséget és kulonleges szépséget kolcsonoz a késeknek.
thtikus formaban és ragyogo funkcionalitassal 6tvozi az évszazados tradiciét és az anyagot. A Raffir®-
SKUS késsel még a hobbiszakacsok is le tudjak hozni a csillagokat az égbél.
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Like reaching for the stars. When mythos and modernity meet, they create wonderful and conducive items such
as the cooking knife DAMASKUS with Raffir® handle. The blade originates from the legend. It is made from hand-
forged DSC® with stainless steel damask in 220 layers, wild damask and reaches a cutting accuracy of 60-62

- "Rockwell. The handle is made from Raffir®, a composite of epoxy resin and aluminium flakes. Due to the special

h’

high-gloss finish, the material exhibits its dazzling colour luminance and radiance. The individual structure of blade
and handle make each knife a ,one of a kind* and a unique beauty. This knife combines centuries of tradition
and material with aesthetic form and brilliant function. Also hobby cooks will achieve stars in their kitchen with the

~__DAMASKUS with Raffir® handle...
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866007 - Santoku 7¢=1 "
Santoku knife .
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Tobbféle indoE alawmlﬂi]nk ég? kés mellett. A szinhatas lehet az egyik ezek kdzll. A kék nyél is Raffir®

' a 5 ult. Sokkal intenzivebben fénylik el ennek a kildnleges anyagnak a ragyogd fénye és csillogasa.

_"J -M A KEK SOROZAT (BLUE LINE) a hagyomany, a mindség, a funkcionalitas, a formaterv és a modern étvozete. A
DAMASKUS BLUE LINE a kivalé min6ségii értékes anyagokra, a funkcionalis hasznélati targyakra és az id6tlen
formara vonatkoz6 modern kivanalmakat 5tv62i a hagyomanyos kézmiives munkaval.

PR—
'w/ Many factors must be considered when deciding which knife to buy. The emphasis of colourful effects is just one
- factor to consider. The blue handle is also made from Raffir®. This further enhances the radiance and colour

brilliance of‘tﬁj,s.un-'rq%'material. BLUE LINE is a composition of tradition, quality, function, design, and modernity.
KUS BLUE LINE combines traditional craftsmanship with modern demands for qualitative high-value

/’ materials, functional commodities, and a timeless, beautiful form.
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ABSOLUTE ML VULCANUS -~ .
KALAPACSOLTRA EDZETT . . =

Pontossag és konnyedség VULCANUS a kovacsmesterség istene kélcsondzte a nevét ennek a santoku késnek. \ \ \ \
Kalapacsoltra edzett kialakitdsanak kdszonhetéen a penge erételjesen vibrald, lenyigdzé optikat kap. Jgégg‘! \' b
edzett, 67 rétegl, VG10-es tobbréteg(, japan damaszkuszi acélbol késziil, amely még finomabba és tbmbregbé
teszi a fém mikroszerkezetét. A penge 60 - 62 Rockwell szilardsagot is elér, és minden szeletelendd élemiszert
biztonsagosan, pontosan és konnyedén szeletel fel. Nyele élelmiszerbarat és tiveggolyd erésités( PAG:OS'!poIiami- Q’ \'
dbol készilt, és a nyélben [évé finom és parhuzamos futasu fugaknak koszénhetéen biztosan és cguszésrrpfesen
simul a kézbe. A VULCANUS kést kivalo szeletelési stabilitas, meggy6z6 funkcionalitas, megbizhatésag és a vélew‘ \.
gatott anyagok minésége jellemzi. Tokéletes formaju kés letisztult formanyelvvel és kilonleges optikai kiglakitéssa.'.

v —
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Precision and lightness. VULCANUS, the god of the art of forging, lent his name to this Santoku knife.
The hammered finish provides the blade with the powerful vibrancy and impressive optic. It is made
of Japanese VG10 form damask multi-layer steel in 67 layers and ice-tempered which renders the steer,
structure even more refined and dense. The blade achieves a rigidity of 60— 62 Rockwell and cuts g
that needs cutting safely, precise and with ease. The handle, made of food safe and glass bea

PA6-polyamide, handles safely due to the fine, parallel running joints. VULCANUS is cha
high cutting stability and convincing function, resilience and the quality of selected
shaped knife with clear design language and extraordinary optic.

0074 Santoku kés - 7,5 = 19 cm*

; ﬂ ' Santoku knife




ABSOLUTE ML

Aki szenvedélyes szakacs, annak szenvedélyes kés val6 a kezébe.

Az ABSOLUTE ML szerelem elsé latasra. Az ABSOLUTE ML be is valtja a
hozza flizétt reményeket. Pengéje 66 rétegbdl allo tobbrétegl jéggel
edzett VG10-es japan damaszkuszi acél, mely a mikroszerkezetet még
finomabba és tomorebbé teszi és 60 -62 Rockwell szilardsagot is elér.
Nyele élelmiszerbarat és liveggolyd erésitésli PAG-os poliamidbdl késziilt,
melyet rendkivili szilardsaga és strapabirdésaga jellemez. A kés a nyélben
lévd finom és parhuzamos futasu fugaknak kdszénhetben biztosan

és cslszasmentesen simul a kézbe. Az ABSOLUTE ML a szeletelést a
szenvedélyek kavalkadjava és lélegzetelallito éiménnyé teszi.

A vilag 50 legszebb fogyasztasi cikke kézott az iF product design award
aranyfokozataval tlintették ki.

The blade, made from Japanese VG10 66-layer Damascus stéel'; ;"*
hardened which makes the structure in the steel even finer and m

breathtaking experience.

Winner of the iF Product Design Gold Award for one of the 50 |
consumer goods of the world.

product
design award
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@5 FELIX°ZEPTER® HANDMADE

(@ FELIX°ZEPTER® HANDMADE

- z6ldségvago kés - 4,5 =11 cm*
Paring knife

g

508520 - szeletel6kés - 8“ = 20 cm*
Carving knife

506007 - homoru marasu Santoku kés - 7,5 = 19 cm*

(@) FELIX®ZEPTER® HANDMADE

Santoku knife, with hollow edge

507220 - kenyérszeletel6 kés - 8“ =20 cm*
Bread knife

500718 - husvilla - 7“ = 18 cm*
Meat fork

14-15



(&) FELIX*ZEPTER® HANDMADE

- (&) FELX"ZEPTER® HANDMADE _ ]

\_7

. AAAAapa

500222 Z - Azsia készlet, 2 darabos
2 piece Asia set

Tartalma/Contents:

501511, 506007

(&) FELIXZEPTER> HANDMADE

500002 Z - csontozokés, 2 darabos
2 piece carving set

Tartalma/Contents:

508520, 500718

500004 Z - késkészlet, 4 darabos
4 piece knife set

Tartalma/Contents:

501511, 508520, 506007, 507220

Meas terpricce Golleclion

Kivalé minéségli apolotermékeink és késtartoink az 70. oldalon kezdédnek
High quality care products and recommended knife blocks from page 70

16-17
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ABSOLUTE ML SOROZATOX

A szin nagy szerepet jatszik az ételek -‘1\*\\2‘\_ ek
paprika és piros paradicsom. A szinek a ta \::,: r
evéshez. A kés nyelének szinei meghozzak a
jéggel edzett, 67 rétegli, VG10-es tobbréte
késziil, amely még finomabbé és témdrebbé
és akar 60 — 62 Rockwell szilardsagot is elér. A
kihangsulyozzak a letisztult formanyelvet. Nyele éle

goly6 erdsitésii PAG-os poliamidbdl kész(lt, amely m(ia
kivlli szildrdsaga és strapabirdésaga jellemez. A kés a nyé
parhuzamos futasu fugaknak készénhetéen biztosan és cslsz
simul a kézbe. Az ABSOLUTE ML LINES kés azoknak a szakac
z(lt, akik minden érzékiiket belevetik a f6zésbe.

N 50§520\ szeletelokes 8« = 20 em*
Carving kmfew

Colour plays an important role in food preparation. Green peas, yellow
peppers, red tomatoes — the colours on the plate go a long way towards
whetting the appetite. And this coloured knife handle, hones the desire

to cook. The blade is made from Japanese VG10 form damast multi-layered
steel with 66 layers and is ice-hardened, making the microstructures in

the steel finer and more compact, achieving a hardness of 60-62 Rockwell.
The lines in the blade emphasis the clean lines of the design. The handle

506007 - Santoku kés - 7,5“ = 19 cm*
Santoku knife

is made from food-safe and glass-bead-reinforced PA6 polyamide, a plastic
which is characterised by absolute durability and toughness. Thanks to
the fine, parallel grooves in the handle, the knife can be held firmly in the
hand without slipping. ABSOLUTE ML LINES is a knife for chefs who , s

4 . 507220 - kenyérszeletel6 kés - 8“ = 20 cm*
cook with all of their senses. ‘ Bread knife

e |

- : 500718 - husvilla - 7“ = 18 cm*
- ' Meat fork




510222 Z - Azijski set iz 2 dela
2 piece Asia set
SadrZi/Contents:
511511, 516007

510002 Z - Pribor za tranziranje iz 2 dela
2 piece carving set

Sadrzi/Contents:

518520, 510718

bl

y

510004 Z - Set nozeva, 4 kom.-
4 piece knife set
Sadrzi/Contents:

511511, 518520, 516007, 517220
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%) FELX"ZEPTER® HANDM

RESOLUTE

Mi vag jobban a pengeacélnal? A borotvapenge acél. ARESOLUTE

171010 - altalanos konyhakés - 4“ = 10 cm*
Paring knife

)

177113 - fogazott élii altalanos konyhakés - 5 = 13 cm*
Universal knife, scalloped

vilagszerte az elsd olyan kés, melynek pengéje borotvapengébdl készilt
59-60 Rockwell értékével a RESOLUTE olyan vagaspontossagot
ér el, mely parjat ritkitja. A nyele visszafogott, ergonémikus kialakitasu

) FELICZEPTER" HANDMADE

és biztosan simul a kézbe. Kivald sulyeloszlasaval vagas kozben az

erd szinte magatdl oszlik el a szeletelendd élelmiszeren. Aki ételkészités
k6zben hangsuly fektet a tisztan funkcionélis vagoszerszamra és

egyben esztétikus, visszafogott formatervezést részesit elényben, az a
RESOLUTE-ban megtalalja élete kését.

@ FEUX"ZEPTER® HANDMADE

Elnyerte a red dot design award dijat.

171016 - darabolokés - 6,5 = 16 cm*
Kitchen knife

What cuts better than blade steel? Razor blade steel. RESOLUTE is the
first knife in the world with a blade made of razor blade steel. RESC " :
achieves a unique edge retention of 59-60 Rockwell. The ha P
discreet, ergonomically shaped and fits snugly in the hand. No pt
is needed to cut, due to the excellent balance of the knife. RES
is the “knife for life” for anyone attaching importance to a relia

designed but aesthetic knife for food preparation. ’ e B ’
176007 - homord marasu Santoku kés - 7“ = 18 cm*

Santoku knife, with hollow edge
Winner of the Red Dot Design Award.

@) FELX"ZEPTER® HANDMADE

171221 - séf kés : 8“ = 21 cm*
Chef's knife

(@) FELX"ZEPTER® HANDMADE

&,

J/

reddot design award A .. X 177224 - kenyérszeletel6 kés - 9,5 = 24 clm*
winner ’ g~ Bread knife

22-23



A 5 4 ‘%4 \\ 2 N | | AR AN j o
,}'.f' ’f’r\' f‘r\l fir” & \ \‘\( \f( x,\ 3
’ »- £ f@\ > \{\ﬂ \ \.‘f" ) & 1« \
2 ) ’ f\)\ ¥ ’?“3\ \ ,‘"1;\ > .*'1?, \"'wé'( N ?./ N ;\/ <
% % ;,f’ N ¥ /"i\\"’ /,—“S\ N, ""P\ \ J \V \ ./ ¢ |
4 ./' ) 4 23 ¢ ;?‘ /’e’\‘\" "Q\ b r".»,r" N t/ \\ o N 7 4 \ 4
,4;/ ’ ;,\':’/ N ¥ /q;.\_, /;‘5\\\: ,'; \ _!\f‘\‘ /‘ \, Z \ "~/
7RI DT ASD \
/ N7 AT D
y 48 4N .
v) \‘V" i“\‘?} ‘;Q
PN A D
y v " 4 0 L 4 \Lj %\ N\
170002 Z - késkészlet, 2 darabos g / / J"_;; (}‘(_
2 piece knife set 2N A PA OA &
Tartalma/Contents: N A ; : 34 &
a2l Y X 3 3
Y ’C R
) 4 A \’7
. B q

/)’
&7
&
(r

//

W AW N
Y W

/
/ y &

/ v
AN |
VAL L AN AN " N . 4

35 j;
170222 Z - Azsia készlet, 2 dgra"bos“ "
2 piece Asia set 7\

Tartalma/Contents:. /

171016, 176Q07! ‘\

‘ J

/

s
4
/

gmm
/
/

4
/

\ .
\ \ \

\ \ N
AN A\ N\

\ \L \

- Y G ’4@»

\ \\ \ N \\; \\:‘ \\; \S. ’\‘:x ‘gm iﬁ& /4 f“".{, %ﬁ%‘é
NONONSINSTSS78 7878 AN AA«A A 4

h \ \ \~~ N \;/ \\\.. \\}« \/ 4‘&/" 4& &

\ N NN «\/4 /"\/AJA&N /?\ /).
PP Q O OKONIN N0 7 C LN
) &\ 4 _ : \ \ N \ \ S
1700042-keskeszlefe:ecli:;%bsoes:[ A ,.3\ A ‘ : | ‘ » : N \ \ % 4 / / R 7 ,«\/4,\#’,/\& V\& A /?\ A\

TartaFI)maIContents A ff\ A S \ \ N Klvalo mmosegy épolqtdrmekeﬁku( sta(l\f %ﬁ al nek/‘?\ /3'\ |
oI R e AN AN A Y Y\ ) L\, Highquéliey cafe p’°‘“°‘\”fdk°{m}f > ;{? A 2
: % ‘\Ap ;‘;A F RN N % \ | 7 \ \ \ \ \ A \ A ﬁ\ (QA ﬁ

0¥ OYON 52525 P sl st

4" A
: 4 A ) N \ b jo fﬁ 4 1//
Vs s N \ \ \ ‘ ' 4 /6 ' A ' //\ N N




FIRST CLASS

A FIRST CLASSON meglatszik az egyediilallé minéség. Sillyesztéke
X50 CrMoV15 pengeacélbol van kovacsolva, vakuummal és jéggel edzett.
igy az anyag finom, siirii és homogén mikroszerkezeti. Mindez olyan

® o .1

811307 - hamozokeés - 2,5“ =7 cm*
Turning knife

A nyél also és felsG végén talalhato dupla megerésités tokéletes . -

egyensulyba hozza a FIRS CLASST. Az ergonoémikus kialakitasu nyél 811509 - z6ldségvago keés - 3,5 =9 cm*
kompakt és biztosan simul a kézbe. A FIRST CLASS megbizhat6 és Paring knife
egyszer( kés, mely visszafogott eleganciajaval és idétlen szépségével

egyedulallé mingséget képvisel nap mint nap. ﬂ]— _— —
® @ =

811010 - dekorkés - 4“ =10 cm*
Paring knife

‘;-‘ FELIX ZEPTER HANDMADE I ‘

816001 - zoldség- és gyimolcsvago kés - 4,5“ =12 cm*
Petty knife

. o ANDMADE
@ FELNCZEPTER® HANDMAD, . . 1
|

814612 - steak kés - 4,5 =12 cm*
Steak knife
lllusztracio nélkil: 817112 fiirészfogas
No image: 817112, with serrated edge

(@) FELIX°ZEPTER® HANDMADE . . l —‘

813113 - paradicsomvagoé kés - 5“ = 13 cm*
Tomato knife

pengét biztosit, melyet tartés vagaspontossag és rozsdaallas jellemez.

It is easy to see the unique quality of FIRST CLASS. The drop-forged blade
made from one piece of X50 CrMoV15 blade steel is vacuum-hardened

and ice-hardened. The material achieves a fine, compact and homogenous
grain structure. This guarantees a blade which stands out due to its
long-lasting edge retention and resistance to corrosion. The double crop —
at the lower and upper part of the handle - provides FIRST CLASS

with perfect balance. The ergonomically formed handle fits snugly and
safely in the hand. FIRST CLASS is a reliable and uncomplicated

knife which proves its unique quality every day with its elegance and time-
less beauty.

(&) FELIX° ZEPTER® HANDMADE | . ‘

D, 811116 - filéz6kés - 6“ = 16 cm*
_— Filleting knife, flexible
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811015 - darabolokés - 6 =15 cm*  ©
Universal knife

e o )
* | AN N
KX R )

\ %
’("y‘

£
&
el
(‘:»
(;)r
<>
& @
» @
X
N7,
&
v
A\ &
7.
y”.
y
y.

-
h
|
&
N ad
> &
¢
PN
y
!

N\

<

%
&7
{y

y ; \
> > - : y N - Ny
&/ ¥ A\ ¥ g S

o v .
/ "_4 R {

©
N
4
>

v v

S 0

7
/ s 9 S
EETLET A A A\ N I\ P A\

- % ?'
816007 - homord marasu Santoku kés - 7% =18 *?, # ? “ \,
Santoku knife, with hoIIov!‘ e e?‘ \ §< \

f\(' i\'vvg NS N\

~'n~’§~g { N\ .
P - - -V
vV ay a 3&\‘ \

811921 -szeletelc")kés-' 8« = 21~6¥n"\; ‘3 \3 {
Meat- and'carving‘knifea& ;‘B’ i‘a \
A A 2 \ \ \

N\

811923 - szeleteldkés - 9 = 23 ﬁ%rf“ é‘é A IS \
Meat- and carving - ‘é\ \

e e I K

811823 - homoru marasu szeletelokés. - 9“ =23 cm*. N
Meat- and carving knife, with hollow edge
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810333 - késkészlet, 3 darabos 4 ,
3 piece knife set Y
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811010, 811015, 812021 v/

810002 - darabolokés, 2 daraboﬁ
2 piece carving set
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5 ZEPTER® HANDMADE
) FELX’ ZEPTE!

FIRST CLASS WOOD —— |

A FIRST CLASS WOOD mediterran jellegl klasszikus szépség. A FIRST
CLASS WOOD gyartasa és minésége megegyezik a FIRST CLASS-szal,
kilonlegessége azonban az olivafabdl készilt nyel. Kizarélag analuz oli- - . ‘ = = A
vafabol keszitjik. Anyagat korlatozott szamban kivaghato és Ujratelepitendd, 5 - e e o \ |
allami ellendrzésii akar 1000 éves fakbol nyerik. Az olivafa szerkezete
tomor és szilard, valamint egyenletes és finom. Az olivafanak antiszeptikus
dsszetevli vannak és hosszu az élettartama. Minimalis apolassal megérzi

amozokeés - 2,5“ =7 cm*
Turning knife

831509 - zoldségvago kés - 3,5 =9 cm*
Paring knife

tiszta szerkezetét, intenziv szinét és kifejezéerejét.

FIRST CLASS WOOD is a classical beauty with Mediterranean flair.

The quality and production method is like FIRST CLASS but FIRST CLASS
WOOD stands out due to the particular radiance of the olivewood
handle. Olivewood from Andalusia is exclusively used. There the wood is
gained from trees of up to 1000 years of age in special limited defore-
station and reforestation programmes under state supervision. The structure
of olivewood is compact, hard, regular and fine. Olivewood is endo * s
with antiseptic qualities and longevity. With a little treatment from | '; o - ; 3 836001 - zGldség- és gylimolcsvago kés - 45;;&%(:;:
time the wood retains its structure and intensive colour. : — 1 s

831010 - dekorkés - 4“ = 10 cm*
Paring knife

(&) FELIX°ZEPTER® HANDMADE | h—e

&) FELIX*ZEPTER® HANDMADE

833113 - paradicsomvagoé kés - 5“ = 13 cm*
Tomato knife

834612 - steak kés - 4,5 =12 cm*
Steak knife
lllusztracio nélkiil: 837112, fiirészfogas
No image: 837112, with serrated edge

(g FELIX ZEPTER® HANDMADE

832113 : csontozdkés - 5“ =13 cm*
. Boning knife




831015 - darabolokés - 6 = 15 cm* VA 28 2828 A A 7\ A AV AVAN VAY NN\
Unfersalkife J %28 28 28 28 DX DL L W & N 837122-kgnyerszeletelo kés - 8,5“ =22 cm
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836007 - homord marasu Santoku kés - 7“ = 18 cm*. y J /7 N\ | 7/ /‘ / "4 Y
Santoku knife, with hollow edge NN N \ )< ,
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832018 - séfkés - 7“=18cm*
Chefs knife
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831921 - szeleteldkés - 8“ =21 cm* .~ .
Meat- and carving knife - -~ A
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PLATINUM

A PLATINUM ergonomikus kialakitasu kés mindazok szamara, akik a

visszafogott formékat kedvelik. A krdm-molibdén-vanadium pengeacélbdl
készllt penge a sullyeszték egy darabjabol van kovacsolva. Anyaga

és gondos kézi kikészitése garantalja a penge nagyfoku vagaspontossagat,
rozsdaallésagat, rugalmassagat és hosszu élettartamat. Nyele kompakt

és biztonsagosan simul a kézbe. 6GF poliamidbdl all, mely olyan élelmiszer-
barat és kildnlegesen szilard mlianyag, melyet féként szerkezeti
nyersanyagként hasznalnak. Ha a PLATINUMOT vélasztja, olyan kés

mellett dont, mely nap mint nap helyt all.

PLATINUM is an ergonomically shaped knife for those wanting a clear and
simple design. The blade is drop-forged in one piece from chromium
molybdenum vanadium blade steel. The material and its careful workman-
ship by hand guarantee high edge retention, resistance to corrosion,

blade flexibility and longevity. The handle fits snugly and safely in the hand.
It is made of 6GF Polyamide, a particularly hard and food-safe plastic
which is mainly used as construction material. PLATINUM is a knife which
performs its task reliably day after day.

Professional Collection

(@) FELIX"ZEPTER® HANDMADE

951307 - hamozokeés - 2,5“ =7 cm*
Turning knife

~
AAAAAAAA o

/
A —— 7

951509 - zoldségvago kés - 3,5 =9 cm*
Paring knife

@) FELIXZEPTER® HANDMADE

951009 - dekorkés - 3,5“ =9 cm*
Paring knife

951012 - dekorkés - 4,5 =12 cm*
Paring knife

(@ FELIX"ZEPTER® HANDMADE

954611 - steak kés - 4,25“ =11 cm*
Steak knife

@ [SHSCZERIER: HANDMADE

952113 : csontozokés 5 =13 cm*
Boning knife

/
e 7
" y

~/
952115 - csontozokeés - 6“ = 15 cm*
Boning knife

lllusztracio nelkil: 852215, rugalmas
No image: 952215, flexible

40-41



(B FELIX®ZEPTER® HANDMADE

951215 - séf kés - 6“ = 15 cm*
Chef's knife

@) FELI"ZEPTER" HANDMADE

951221 - séf kés - 8“ = 21 cm*
Chef's knife

951223 - séf kés - 9“ = 23 cm*
Chef's knife

(@ FELIXZEPTER® HANDMADE

951226 - séf kés - 10“ = 26 cm*
Chef's knife

- FELIX ZEPYEB HANDMADE

952021 - extra széles séf kés - 8“ =21 cm*
Chef's knife, wide

& FELICZEPTER® HANDMADE

951015 - daraboldkés : 6“ = 15 cm*
Universal knife

Professional Collection

(@) FEUKZEPTER® HANDMADE

951118 - filézokés - 7“ = 18 cm*
Filleting knife, flexible

951921 - szeletel6kés - 8“ =21 cm*
Meat- and carving knife

(&) FELIXZEPTER® HANDMADE

951926 - szeletel6kés - 10“ = 26 cm*
Meat- and carving knife

(@ FELIXZEPTER® HANDMAD E

957222 - kenyérszeletel6 kés - 8,5“ = 22 cm*
Bread knife

950716 - hasvilla - 6,5 = 16 cm*
Meat fork

@ FEuezEeTERe HANOMADE

956003 - séf kés - 6,5“ = 16 cm*
Santoku knife

42 -43



@ FELX°ZEPTER® HANDMADE

950002 - daraboldokés, 2 darabos
2 piece carving set
Tartalma/Contents:

950716, 951921

999506 - késtarto készlet, 6 darabos

6 piece knife block set

Tartalma/Contents:

951012, 951015, 951221, 951921, 957222, 990005

. > HANDMADE
ol s 2 e

950006 - késtarto készlet, 6 darabos

6 piece knife block set

Tartalma/Contents:

951012, 951015, 951221, 951921, 957222, 950011

950033 - késkészlet, 3 darabos
3 piece knife set
Tartalma/Contents:

951009, 951015, 951221

Kivalé minéségii apolotermékeink és késtartoink az 70. oldalon kezdédnek
High quality care products and recommended knife blocks from page 70

Professional Collection 4445



GLORIA LUX

A GLORIA LUX mindsége és mlikédése hagyomanyc
parosul. A krém-molibdén-vanadium pengeacélbél k
stllyeszték egy darabjabél van kovacsolva. A végé
kdzben plusz védelmet nyujt a kéznek, a kést pedig
A GLORIA LUX kivaléan simul a kézbe, tartés vaga
daallésagot szavatol. Polioximetilénbél, réviden PO

(@) FELX° ZEPTER® HANDMADE .
) \
> - . f

901307 - hamozokés - 2,5 =7 cm*
Turning knife

A\ )
N\

() FELIX®ZEPTER® HANDMADE

mlanyag nyele kdnnyen tisztithato és teherbird. A ( . L it 3|5§;'n= gkr?':“g*

. i i
k6zO6tt szép klasszikus darabnak szamit. Hobbi- és - :
ajanljuk. -

(&) FELIX"ZEPTER® HANDMADE

° & o

) \ - oA

GLORIA LUX is quality, function and traditional des ) - . Lo .
\ ! A, \ 90\009 - zoldségvago kés - 3,5 =9 cm*
forged blade is made from chromium molybdenum ’ - Paring knife

steel in one piece. The crop gives the hand extra p
and balances out the knife. GLORIA LUX fits very
and guarantees long-lasting edge-retention and resista
The handle is made of plastic called polyoxymethylene, PO
and is both easy to clean and sturdy. GLORIA LUX is a timelessly
classic knife. Suitable for both amateurs and professionals.

4 \ 5
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—— ——— \\\7 4

901011 - dekorkés - 4,5 =11 cm*
Paring knife

(@) FELX°ZEPTER® HANDMADE

/

@ FEUKZEPTER® HANDMADE . .

904611 - steak kés - 4,5“ = 11 cm*
Steak knife

901013 - dekorkés - 5“ =1
Universal

® HANDMADE . ﬁ
|

- —_—— //

’v -

901015 - darabolokés - 6“ =15 cm*
Universal knife

Professional Collection 46-47



),

904514 - sajtvagé kés - 5,5 =14 cm*
Cheese knife

907011 - paradicsomvago kés - 4,5“ =11 cm*
Tomato knife

902115 * csontozokés * 6“ = 15 cm*
Boning knife

(@ FELICZEPTER® HANDMADE

® ® &
| //'1""'""”’”"’” - »

901115- filéz6kés, rugalmas - 6“ = 15 cm*
Filleting knife, flexible

() FELICZEPTER® HANDMADE N
4 /
R 7

901118 - filéz6kés, rugalmas - 7 = 18 cm*
Filleting knife, flexible

ER® HANDMADE

901921 - szeletel6kés - 8“ =21 cm*
Meat- and carving knife

900716 - huasvilla - 6,5 = 16 cm*
Meat fork

Professional Collection

G FRICZERTERS HANDASDS

901215 - séf kés - 6“ =15 cm*
Chef's knife

[ﬁ, FE‘I,.IX;‘IEAP!E‘R‘ HANDMADE

901218 - séf kés - 7“ = 18 cm*
Chef's knife

901221 - séf kés - 8“ =21 cm*
Chef's knife

(%) FELX°ZEPTER® HANDMADE
)

\

901223 - séf kés - 9“ = 23 cm*
Chef's knife

£

901226 - séf kés - 10“ = 26 cm*
Chef's knife

906003 - Santoku kés - 7“ = 18 cm*

Santoku knife
Illusztracié nélkil: 907003, homorl marasu

No image: 907003, with hollow edge

48 - 49



B FEICZEFTER” HANDM ADE @ @

907320 - kenyérszeletel6 kés - 7,5 = 20 cm*
Bread knife

907221 - kenyérszeletel6 kés - 8“ = 21 cm*
Bread knife

908430 - lazacvago kés - 12“ = 30 cm*
Salmon knife

}E’:\TE_R" '_',A NPMA DE \
® :
A /
4 = ——— /
i \\‘ 7
/

900002 - darabolokés, 2 darabos
2 piece carving set
Tartalma/Contents:

900716, 901921

° ®
Py
® ®
=T
®

900033 - késkészlet, 3 darabos
3 piece knife set
Tartalma/Contents:

901009, 901015, 901221

Professional Collection

990039 - késtarto készlet, 9 darabos

9 piece knife block set

Tartalma/Contents:

901009, 901015, 901118, 901221, 901921,
907320, 900716, 129526, 990009

Kivalé minéségli apolétermékeink és késtartdink az 70. oldalon kezd6dnek
High quality care products and recommended knife blocks from page 70

50 - 51



601307 - hamozdkés - 2,5“ = 7 cm*

A GLORIA kést mindennapi hasznalatra ajanljuk. A X50 CrMoV15A kréom- Turning knife
molibdén-vanadium pengeacélbol késziilt penge gondos kialakitasa
vagaspontossagot, rozsdaallésagot és hosszu élettartamot szavatol. Nyele
kompakt és biztonsagosan simul a kézbe. A GLORIA LUXHOZ hasonl6an
polioximetilénbdl készl. Elelmiszerbarat, rendkiviil stabil és sima feliileti.

601509 - zoldségvago kés - 3,5 =9 cm*

Megérintve anyaga a fara emlékeztet, de annal kdnnyebben tisztithato. , ;
Paring knife

Egyszerlien meleg csapviz alatt kevés mosogatdszer hozzgadasaval
elmoshato, csak meg kell szaritani utana. Ha a GLORIA meIIet_"akkor
megbizhatd és egyszer( kés birtokaba kerdl.

() FELIX' ZEPTER* HANDMADE

601010 - dekorkés - 4“ = 10 cm*
GLORIA is a knife for everyday use. The blade made of X50 CrMoV/15 Paring knife
blade steel and careful workmanship guarantee great edge-retention,
resistance to corrosion and longevity. The handle fits snugly in the hand.
Like GLORIA LUX, it is also made of POM plastic. It is food safe,
particularly sturdy and has a smooth surface. The surface feels like wood
but is easier to clean. Simply wash under warm water with a little
washing-up liquid, dry up and job done! GLORIA is a simple knife with

a reliable function.

(&) FELX*ZEPTER® H

607011 - paradicsomvago kés - 4,5“ =11 cm*
Tomato knife

608510 - altalanos konyhai kés - 4“ = 10 cm*
Universal knife

lllusztracio nélkil: 607110, flirészfogas

No image: 607110, with serrated edge

‘i FELH(VZEPTER * HANDMADE
onyhai kés - 6“ =15 cm*

Universal knife

(&) FELIX°ZEPTER® HANDMADE

Professional Collection 5253



604515 - sajtvago kés - 6“ =15 cm*
Cheese knife

601015 - daraboldokés - 6“ = 15 cm*
Universal knife

(@ FELIX'ZEPTER® HANDMADE . . . .

601018 - darabolokés * 7“ = 18 cm*
Universal knife

T
R\

602115 - csontozokeés - 6“ = 15 cm*
Boning knife
lllusztracio nélkil: 602215, rugalmas
No image: 602215, flexible

(&) FELIX°ZEPTER® HANDMADE

604218 - szurokés - 7¢ = 18 cm*
Utility knife

e o © \

604221 - szlrokés : 8“ =21 cm*
Utility knife

(@) FELIXZEPTER® HANDMADE

601215 - séf kés - 6“ =15 cm*
Chef's knife

Professional Collection

(&) FELX°ZEPTER® HANDMADE

601221 - séf kés - 8“ =21 cm*
Chef's knife

(@) FELIN' ZEPTER® HANDMADE

601226 - séf kés - 10“ = 26 cm*
Chef's knife

() FELIX ZEPTER® HANDMADE . . .

606003 - Santoku kés - 6,5 = 16 cm*
Santoku knife

Illusztracio nélkil: 607003, homor( marasu

No image: 607003, with hollow edge

(@) FELIK ZEPTER® HANDMADE

607221 - kenyérszeleteld kés - 8“ = 21 cm*
Bread knife

(&) FELIXZEPTER® HANDMADE

607226 - kenyérszeletel6 kés - 10“ = 26 cm*
Bread knife

(& FELIZEPTER® HANDMADE

603826 - olasz kenyérszeletel6 kés - 10“ = 26 cm*
Ital. Bread knife

608430 - lazacvago keés - 12“ = 30 cm*
Salmon knife
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HANDMADE

&) FELIX® ZEPTER®

LRI AN DNMADE

609015 - bard - 6“ =15 cm* 600333 - késkészlet, 3 darabos
Cleaver 3 piece knife set

Tartalma/Contents:

601010, 601015, 601215

(&) FELIX"ZEPTER® HANDMADE

- - & TER® HANDMADE . .

600021 - késkészlet, 2 darabos
2 piece knife set

609021 - bard - 8“ =21 cm* Tartalma/Contents:
Cleaver 601010, 601215

Kivalé minéségli apolétermékeink és késtartéink az 70. oldalon kezd6dnek
High quality care products and recommended knife blocks from page 70

Professional Collection 5657



C U IS I N I E R 291509 - zoldségvago kés - 3,5 =9 cm*
Paring knife

A CUISINER formajaval ejt rabul. Egyik késhez sem fog n emlékeztet
ez a késcsalad a FELIX hagyomanyaira. Formatervezé (

297110 - fogazott élii altalanos konyhakés - 4“ =10 cm*

id6k varazsat a csucsmindsegu anyagokkal és a gondos Universal knife, serrated

eredményll egy modern és szép formaju kést kapjunk.
pengeacélbdl készilt pengéje pontosan vag, rugalmas é
Paliszanderfabél készilt nyele biztosan fekszik a kezb !
atsiklik a vagnivalé élelmiszeren. A paliszandert rendk
és szildrdsaga miatt elsésorban hangszerkéesziték has
apolassal a fa megtartja tiszta formajat és elegans jelle

291010 - dekorkeés - 4“ =10 ;m*
Paring knife

294515 - sajtvago kés - 6“ =15 cm*
Cheese knife

CUISINIER stands out because of its shape. This knife
usmost of the FELIX tradition. The design combines th
by of exclusive materials and careful workmanship with
well-shaped knife. The blade made of X50 CrMoV15 bla
edge-retention, flexibility and is resistant to corrosion. The
made of palisander wood, fits snugly in the hand and the blad
easily. Palisander wood is mainly used to make musical instrume
due to its particular density and hardness. With a little treatment the v

291015 - daraboldkés * 6“ = 15 cm*
Universal knife

T —

can maintain its radiance and noble character.

291215 - séf kés - 6“ = 15 cm*
Chef's knife

() FELI°ZEPTER® HANDMADE

(@) FELIX"ZEPTER® HANDMADE

) FELIX*ZEPTER® HANDMADE

Kivalé minéségli apolétermékeink és késtartoink az 70. oldalon kezdédnek
High quality care products and recommended knife blocks from page 70
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CLASSICO =

A CLASSICO bevaltja a nevéhez fliz6d6 reményeket. A bevalt solingeni 111307 - hamozokés - 2,5 = 7 cm*
mindség profi felhasznaldk szamara. X50 CrMoV15 pengeacélbdl készilt Peeling Knife
pengéje pontosan vag, és rozsdaallésagot szavatol. Mattra koszortlt
felliletének kdszdnhetéen magatol levalik a pengérél a felvagott élelmiszer.
Ducor 2300K élelmiszerbarat mlanyaghol készilt nyelének fellilete
enyhén durva, biztosan és kompakt modon all kézre. Alakja a felsé végén

teljesen magaba zarja a pengét. Kezlinket igy vagas kdzben még 111008 - dekontE 5ez g cm*

jobban védi. A CLASSISO idealis késnek szamit nagylizemi konyhaban, Paring Knife

vagohidon és hentesboltban. Ezeken a helyeken ugyanis megfizethet6
minéségre van szlkség.

@) FELIX'ZEPTER® HANDMADE

CLASSICO is true to its name. Tried and tested Solingen quality for the
111508 - z6ldségvago kés - 3“ = 8 cm*

professional. The blade made of X50 CrMoV15 blade steel guarantees great ; :
Paring Knife

edge-retention and resistance to corrosion. Nothing clings to the blade
after cutting due to the mirror-polished surface. The handle, made of the
food safe plastic Ducor 2300k, is slightly rough on the surface and fits snugly
in the hand. At the upper end the handle completely surrounds the blade
so that the hand is additionally protected when cutting. CLASSICO is

the ideal knife for canteen kitchens, abattoirs and butchers, as function ang

@) FELICZEPTER® HANDMADE

quality are needed there at a fair price. 111010 - dekorkés - 4 = 10 cm*

(@ FEUCZEPTER® HANDMADE

113111 - fogazott élii kenyérszeleteld kés - 4,5“ = 11 cm*
Roll Knife, scalloped

(@) FELIX®ZEPTER® HANDMADE
(W Souincen German ‘

118518 - darabolokés - 7“ = 18 cm*
Kitchen Knife

Professional Collection 6061

" Paring Knife



™ > MADE
(@ FECEPTER” HANDW

112115 - csontozokés - 6 = 15 cm* A Vs ..
Boning Knife

@ FELXZEPTER" HANDMADE

117221 - kenyérszeletel6 kés - 8“ = 21 cm*
Bread Knife

114218 - szurdokés - 7“ = 18 cm* @ FEULZEPTER" HANDMADE
Butcher’s Knife

113826 - olasz kenyérszeleteld kés - 10“ = 26 cm*
ital. Bread knife

. y ADE
@ TR ZERTER HAN D

114221 - szurokeés * 8“ = 21 cm*
Butcher’s Knife

= — ® HANDMADE
(@) FEUNCZEPTER® HANDMADE o et

111221 - séf kés * 8“ = 21 cm*
Chef's knife

) FEICLERERY ANDMADE

109018 - bard - 7“ = 18 cm*
Cleaver

111226 - séf kés + 10“ = 26 cm*
Chef's knife

Kivalé minéségli apolétermékeink és késtartdink az 70. oldalon kezd6dnek
High quality care products and recommended knife blocks from page 70

Professional Collection 6263



TENGER GYUMOLCSEI

A kulonleges élelmiszerek kulonleges szerszdmokat tesznek sziikségessé.

A tenger gyumolcsei elkészitéséhez kilonds gondossagra és funkcionalis
konyhai segédeszkozbkre van sziikség. Az osztrigakés a makacs
osztrigahéjat is felnyitja. Nehéz nyele jol fekszik ki a kézben. A nyél végén
lévé mandzsetta védi keziinket a sériiléstél. Halételeknél fogdval vagy
csipesszel szedjuk ki a szalkékat, anélkil, hogy megsértenénk a hal husét.
Ha egész halat fézlink vagy sutlink, elétte le kell szedni a pikkelyeket, mint
ahogy tesszlk ezt a siigér, lazac vagy fogas esetén. A pikkelyez6 stabil,

éles, jo0l fekszik a kézben, konnyii és eredményes munkat biztosit.

A halakhoz és tenger gyimolcseihez tervezett kulonleges segédeszkdzeinket
csucsmindségli anyagbol gyartjuk és gondosan alakitjuk ki. Az osztrigakés
és a pikkelyez6 nyele konnyen tisztithaté és elny(ihetetlen mianyagbdl
készil. A funkcionalis részek, valamint a fogd és csipesz rozsdamentes
acélbol vannak, tisztitasuk gyerekjaték.

SEAFOOD

Particular types of food need particular gadgets. Seafood needs to be

prepared carefully with functional kitchen utensils. Even stubborn oysters
can be opened with the oyster knife. The heavy handle fits safely in the
hand. The cuff at the end of the handle also protects the hand from harm.
With fish remove the bones with the pliers or tweezers without harming
the fish meat. When cooking or simmering whole fish the scales should be
removed first, for example with perch, salmon or zander. The fish scaler is
strong, sharp, fits safely in the hand and makes light work of the job.

All special utensils for fish and seafood are made of high quality materials.
The handles of the oyster knife and fish scaler are made of robust,

easy to clean plastic. The functional parts like pliers and tweezers are made
of stainless steel and thus easy to clean.

|
1
= L‘-’L—iwr—:yw-_mum ‘

102200 - osztrigakés, nehéz
Oyster knife, heavy

100484 - szalkafogo
Fishbone pliers

100486 - szalkacsipesz
Fishbone tweezers

100481 - pikkelyezé
Fish scaler
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FUSZERNOVENYEK

Az ételkészitésben ugyanigy nem hianyozhatnak a fliszernévények, mint a
levesbdl a sé. Hobbi- és profi szakacsaink szdméra elengedhetetlenek

azon specialis konyhai segédeszkozeink, melyekkel a zéldfliszereket jellem-
z6ik, fajtajuk és elkészitési modjuk szerint vaghatjuk fel.

A fliszernévényvago kés X50 CrMoV15 pengeacéljanak pengéje a sillyeszték
egy darabjabol van kovacsolva és jéggel edzett. Ez tartésan pontos vagast
és rozsdaallosagot biztosit. Polioximetilén, réviden POM-miianyagbdl
készult nyele teherbird és konnyen tisztithatd. A fliszernovényvago olld
valamennyi olléval konnyen vaghaté fajtahoz valé. A mianyagnyélben rejl6,
csavaros kupakokhoz vald beépitett livegnyitdja kompakt és jol fekszik

a kézben, a munkavégzést pedig megkdnnyiti. Rozsdamentes acélbdl ké-
szlilt éle nagyon éles, szinte magatol vag. Egyszeriibben tisztithato, ha
kiakasztjuk a két oll6szarat, majd tisztitds utan egyszeriien visszahelyezzik.

HERBAL KITCHEN

Fresh herbs are as important for the preparation of food as salt is in soup.
Special gadgets are a must for amateur and professional cooks so
that herbs are cut gently according to their nature, type and preparation.

The blade of the herb knife is made of high quality X50 CrMoV15 blade
steel, drop-forged from one piece and ice-hardened. This guarantees
long-lasting edge retention and resistance to corrosion. The handle is made
of plastic called polyoxymethylene, POM for short, and is durable and

easy to clean. Herb shears should be used for all herbs which can be easily
cut with scissors. The plastic handle with integrated bottle-opener for
screwable caps fits snugly in the hand and makes light work of the job.

The cutting edge made of stainless steel is extremely sharp and almost cuts
by itself. Both sides of the shears can be taken apart for better cleaning
and easily put back together again.

ER® HANDMADE
ANY 150 GV (CENARDENE

904815 - zoldfiiszervago kés - 6“ = 15 cm*
Herb Knife

Gy HANDNALE

904815-OL - zoldfliszervago kés - 6“ = 15 cm*
Herb Knife

Csavar nélkiili ollészarak
Egyszeriibben tisztithatd, ha kiakasztjuk a két
ollészarnyat, majd ujra 6sszerakjuk 6ket.

Each half of the scissors without screws.
For better cleaning take apart, clean the
parts and put them together again.

263421 - konyhai kés, rozsdamentes
Kitchen shears, stainless
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KONYHAI SEGEDESZKOZOK

Minden konyhéaba kell egy konyhai oll6. Strapabiro, éles és ergondémikus

kialakitasu. Mar a nyersanyag min6ségének kivalasztasakor garantaljuk,
hogy az ollé bevaltja vele szemben tdmasztott elvaradsokat. A specialis
rozsdamentes acélbdl kovacsolt és edzett anyag eléri a szikséges
szilardsagot, de rugalmassagabol sem veszit. A kiils6, belsé szarat és

az élet géppel kdszorlljuk. A belsé szarat enyhe mélyedéssel készaruljlk,
hogy a szérak csak a vagasi ponton érintkezzenek egyméssal és a

vagott anyag szinte magatol valjon el. Az él belsé részén |évé vékony
mikrofogazata pedig biztositja, hogy a vagérész jol tartja a vagandé
anyagot. Nyele matt homokszort, igy joI fekszik és biztonsagosan simul

a kézbe. Vagorésze polirozott, ezért sima és kénnyen tisztithato.

Kivalé minésége és gondos gyartasa optimélis vagasi eredményt szavatol.
Atgondolt formatervezésének kdszonhetéen séroskupakot és csavaros
kupakokat is kinyit az olléba beépitett livegnyitdval. Ennél tébb funkcidt
mar nem lehetett egy terméken belll egyesiteni.

KITCHEN UTENSILS

Every kitchen needs kitchen shears. Strong, sharp and ergonomic.

The raw material of the shears must be of a high quality so that the shears
keep their promise. The material achieves the necessary hardness and
simultaneous elasticity by being forged and hardened from special stainless
steel. The inner side, blade and cutting edge are machine-sharpened.

In this process the inner side is slightly sharpened so that the blades only
have contact at one point and the material to be cut parts by itself.

At the same time a fine micro-serration on the inner side of the cutting edge
ensures that the material to be cut stays together. The handle is matt
sand-blasted and fits safely and securely in the hand. The cutting edge is
polished and therefore easy to clean. The high quality and careful pro-
duction method guarantee an optimal cutting experience. Due to the well-
thought-out design even bottles with crown corks and screwable caps

can be opened with the shears. It is a multi-functional gadget.

263520

0ll6, rozsdamentes, kovacsolt
Kitchen shears, stainless, forged

Eredeti méret
Original size
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ELEZES ES APOLAS

A FELIX kések élesek, éliik pedig sokaig nem kopik el.@-hé: . gyakorisagatol fliggéen azonban a penge
| ‘ nik a késtket, azaz rendszeresen
élezik Oket. Egy kis gyakorlattal a kezdok is beletanul ' % ﬁ | mészetesen barmikor bekuldheti
hozzéank, hogy megélezziik 6ket. Ezt a szolgalta ast kedvez lehet benne, hogy kése

2%26 f 6, gyemant 10“ Rcm* ‘”""
' Sharb'Qng steel; diamond
‘ gt

A fa é16, természetes anyag és szereti, ha kényezte Bnkeé & v = | 12‘26 fendké - 10 = 26 cm*
; - ' ‘ ~ Sharpening steel

: - -

Sy

is: they regularly grind their knives. Even amateurs can do this successfully, with.a little :
can send us your FELIX-knives any time for sharpening. This service is |nexp9n3|ve and € jour knives

are like new after sharpening.

High quality knife blades made from blade steel are sensitive to Ieftovem

: ; . : ; , 120410 - kombi lehuzoké, 400 / 1000 121000 - kombi lehtiz6ké, 1000 / 3000
blunt in the dishwasher. It is best to clean your knives by hand. After use simp dry up.

Combination Whetstone Combination Whetstone

The blade can also be protected by using camelia oil. The anti-bacterial kni
treats and protects the knife blade.

Wood is a natural living material and loves to be taken care of. rdfn time to time r
the wooden handles of your knives. We recommend linseed oil. The wood will thus keep

individual brilliance.

original beauty and

“ 107400 - késapolo6 kendé 120080 - svéd lenolaj, 100 ml 120070 - kinai kaméliaolaj, 100 ml
’ Knife care cloth 100 ml Swedish linseed oil 100 ml Chinese camelia oil
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TAROLAS ES VAGAS
Az ételek elkészitése kozben praktikus, ha kéznel van a kes. Késtarole
blokkban vagy magneses késtarton. Alakjuk és anyaguk fligg a konyha
berendezési stilusatol, a rendelkezésre allo helytdl és személyes

izIésiinktdl. Valamennyi késtart blokkunk és késtartonk csticsmingségii

anyagbdl készilt, gondosan gyartjuk 6ket, kdnnyen tisztithatdak és
hosszuéletliek.

A kés ala fa vagodeszka vald. Hogy mi ennek az oka? A késpenge més
anyagon eltompul. Példaul az lveg, kerdmia vagy marvany eltompitj
az élét. A pengeacélbdl készilt csicsmindségli pengék szeretik a f
vagodeszkat és hosszantarté éliikkel halaljak meg. Ezenkiviilve
kusabb a mlanyagnal. A FELIX vagodeszkaiho ag csu
csersavtartalmu és ezaltal antibakterialis fafajtakat ha n

909000 - magneses késtartd blokk, tomdr mogyorofa,
rozsdamentes acél talp
Magnetic knife stand, solid walnut, with stainless steel pedestal

STORAGE & CUTTH

It makes sense to have knives within reach when preparing food.
mple in a knife block or on a magnetic knife holder. The shape and ma
depend on the kitchen furniture, the space available and personal taste.
All knife blocks and knife holders are made of high quality materials, easy

209200 _ganesESmEnlanio IC s 909300 - magneses késtarto blokk,

¥’ tomor biikkfa tomor mogyoréfa
Magnetic knife stand, solid beechwood Magnetic knife stand, solid walnut

909100 - magneses késtarté blokk,

sotét ragasztott tolgyfa
Magnetic knife stand, veneered dark oak

to clean and durable.

Knives need a wooden board as a cutting base to work properly. Why?
When used on other materials the knife’s blade gets blunt. For example on
glass, ceramics or marble. High quality blades made from blade steel

love wooden boards and thank you for it by keeping sharp for a long time.
In addition, wood is more hygienic than plastic. Only high quality tannic
and thus anti-bacterial wood is used for FELIX cutting boards. B
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950011 - késtart6 blokk

; 809100 - vagodeszka, tomor mogyoroéfa - 16 x 12 x 1,5“ =40 x 30 x 4 cm
Knife stand

Cutting board, solid walnut

-

990005 - ovalis blokk, iires, 990009 - ovalis blokk, iires, 809200 - vagodeszka, tomor tolgyfa - 16 x 12 x 1,5“ =40 x 30 x 4 cm
5 késhez elegendé 9 késhez elegendd Cutting board, solid oak wood
Knife block, empty, for 5 pieces Knife block, empty, for 9 pieces

714-175



The U.S.A. Ellis Island
MEDAL OF HONOR 2011
Awarded to Zepter for its
outstanding contribution to
the well-being of millions

Initiative LifeCare

Kitchenlnnovation
of theYear®2014

B

award-winning

product

v functionality v design
v innovation

Consumers’ Choice

THE GOLDEN MERCURY AWARD, ITALY

1994, 1995, 1996, 1997 & 2010

Zepter International is 5-time winner for advancements in technology
and new and original products.

"Kitchen Innovation of the Year." Best Consumer Friendly Product Award
2014 - Frankfurt, Germany

"Awarded - Winning Product" for Functionality, Design and Innovation
Zepter Smart Multisystem

Winner of the Red Dot Design Award
2009 - Essen, Germany

Winner of the iF Product Design Gold Award
2007 - Mlnchen, Germany

B.I.D Gold Award (Business Initiative Directions)
2004 - Frankfurt, Germany

30" Golden Award for Commercial Prestige
2000 - Madrid, Spain

14 International Europe Award for Quality
2000 - Paris, France

Cavaliere del Lavoro della Repubblica Italiana
1997 — awarded for technological,
social and employment development — Italy

The sign of Cholesterol Prophylaxis
1994 — Warsaw, Poland

A svajci ZEPTER csoporthoz tartozé6 vallalatok tdbb mint 50 orszagban gyart-
jak és forgalmazzak prémium kategorias termékeiket, tobbek kozétt a haz-
tartasi cikkek, gyogyaszat és kozmetika tertiletén. Valamennyi termék a folya-
matos kutatas és fejlesztés eredménye. Tébbszordsen szabadalmazott

és dijazott high-end termékek, melyeket rendkivili mindség, atgondolt funk-
ciok és nemzetkdzileg is iranyado design jellemez. Szamos exkluziv ZEPTER
termék klasszikusnak szamit, a tobbi pedig jo eséllyel palyazik erre a cimre.

Az igazi klasszikusokat id6tlen forméajuk, optimalis funkcidik és hosszantarté
mindséguk jellemez. Az igazi klasszikusok évek multan is lenyligoznek
minket. A ZEPER csak ezen feltételeket teljesité termékeket valasztja ki és
tinteti ki a ,Zepter Luxury Product* megnevezéssel. Ezek a termékek

a Zepter Luxury Products — The Art of Excellence ZEPTER kilénkatalégus-
ban szerepelnek. A katalogust csak irdsban lehet megrendelni a
zepter-luxury@ecconsult.com cimen.

The companies of the Swiss ZEPTER-Group produce and sell premium
products in over 50 countries in the sectors of household goods, medical
devices and cosmetics, amongst others. All products are the result of
continuous research and development. They are both multi-patented and
multi-award-winning high-end products of extraordinary quality, well-thought-
out functions and internationally pioneering design. Many of the exclusive
ZEPTER products are classics and others have a good chance of becoming
classics as well one day.

Real classics display timeless form, optimal function and durable quality.
Real classics also thrill for years later. ZEPTER only chooses products which
fulfil these criteria and are awarded with the name ,Zepter Luxury Product®.
These products can be seen in the special ZEPTER catalogue “Zepter Luxury
Products — The Art of Excellence”. The catalogue can only be requested

in writing from zepter-luxury@ecconsult.com.
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